Chef(fe) de partie 100%

Lieu : Au 17 - Buvette de Morgins, Place du Village 17, 1875 Morgins
Type de poste : Plein temps, printemps 2025

Venez exprimer votre talent culinaire au coeur des montagnes !

La Buvelte de Morgins, récemment rénovée et idéalement située au centre de la station de
ski, recherche un(e) Chef(fe) de partie passionné(e) pour rejoindre une équipe dynamique
et contribuer a offrir une expérience gastronomique unique a ses clients.

Vos responsabilités

e Préparer et exécuter les plats : mise en place, cuisson, dressage et envoi, dans le
respect du concept du restaurant.

e Participer a la gestion des approvisionnements et au suivi des stocks.

e Veiller a la qualité des préparations et au respect des normes d’hygiene et de
sécurilé.

e Contribuer au nettoyage et a 'entretien des espaces de travail, y compris le lavage
des équipements et la plonge.

e Gérer I’élimination des déchets en respectant les consignes de tri sélectif.

e Participer a des taches diverses, comme le déneigement de la terrasse et de I'acces
au restaurant.

e Soutenir le Chef de Cuisine dans I'organisation du service et la coordination de
I’équipe.

Votre profil

e Formation professionnelle : Diplome de cuisinier(e).
e Expérience : Une expérience confirmée en cuisine.
e Qualités personnelles :
o Esprit d’équipe et respect des consignes hiérarchiques.
o Organisé(e), structuré(e) et passionné(e) par la cuisine.
o Dynamique, flexible et enthousiaste face aux nouveautés.
o Integre, loyal(e) et motivé(e) a contribuer a la réussite de I’établissement.

Ce que nous offrons

e Une ambiance conviviale au coeur d’un village montagnard animé.
e Lopportunité de travailler dans une cuisine moderne et bien équipée.
e Un environnement stimulant avec des défis saisonniers variés.



Vous ¢tes passionné(e) par la cuisine et prét(e) a relever un nouveau défi dans un cadre
exceptionnel ? Rejoignez-nous !

Postulez dés maintenant

Envoyez votre candidature complete, CV, références, et lettre de motivation a
info@waur7morgins.ch.



