
SUGGESTION CHASSE  

Foie gras poêlé
velouté de bolets et croûtons de pain d’épices 

28.-

Selle de Chevreuil 
52.-

Escalope de cerf  
48.-

servi avec spätzli  / chou rouge / purée de céleri boule / poire à Botzi / 
marrons caramélisés / confiture d’airelles

Baba au rhum aux écorces d’agrumes 
16.-

E n t r é e  

P l a t  

D e s s e r t

A

U

1

7

TVA: 8,1%

AU 17

A

U

1

7

Planchette de chasse de la vallée
viande séchée de cerf/jambon cru de sanglier/saucisson de cerf et de sanglier

22.- / 32.-



Planchette Valaisanne 
‘’Assortiment de fromages et de viandes séchées ’’

Planchette de viande séchée 
“Viande de bœuf de la vallée” 

Planchette de fromages 
“Assortiment de 4 fromages Suisse” 

Tomates farcies de Grand-Maman 
‘’Viande de bœuf et de porc ’’

Tomates végétarienne  
‘’Tomates aux légumes de saison’’

Malakoff servi avec salade verte
‘’Beignet de fromages frit ’’

Fricassée de champignons de saison 

Soupe de carottes 
“Parfumée aux zestes d’orange”

Salade du 17 La Buvette
’Effiloché de poulet, lardons, croûtons et cubes de fromage
de la vallée’’

Salade verte

L e s  e n t r é e s  

A

U

1

7

29.-

A

U

1

7

TVA: 8,1%

AU 17

E n t r é e /  P l a t  

28.-

19.-

18.-

14.- 24.-

18.-

18.-

12.- 25.-

17.-

16.-

8.-

24.-



A

U

1

7

A

U

1

7

AU 17

Fondue de la fromagerie de Collombey
‘’Pommes de terre et/ou pain de campagne’’

Fondue aux bolets
‘’Pommes de terre et/ou pain de campagne’’

Coquelet cuit au feu de bois  (le soir)
‘’Rösti maison et salade verte’’

Burger du 17 
‘’Pain Artisanal au seigle, compotée d’oignons, salade iceberg
 Boeuf wagyu suisse, jus de viande, raclette”

Poisson du lac 
“Servi avec légumes frais et grenailles” 

Pâtes: Le foin Morginois 
“Sauce aux herbes façon pesto ” 

L e s  p l a t s  

27.-

32.-

39.-

29.-

26.-

32.-

TVA: 8,1%



A

U

1

7

TVA: 8,1%

A

U

1

7

AU 17

Tarte à la crème 

Soupe de fraises  
‘’Boule de glace à la pistache’’

Meringue double crème 
‘’Crème de Gruyère et fruits rouges’’

Tarte maison
‘’Fruits de saison’’

Fondant au chocolat maison
‘’Boule de glace à la Vanille ’’

Ile flottante 
“Crème anglaise aux parfums d’agrumes et caramel croustillant”

Boule de glace 
Vanille, chocolat, pistache, abricot, citron, caramel. 

L e s  d e s s e r t s

P o u r  n o s  h é r i t i e r s

16.-

15.-

13.-

9.-

16.-

14.-

4.-

Cornettes
‘’crème fraiche et jambon’’

Steak haché de boeuf
‘’Frites et légumes’’

Coquelet rôti au feu de bois
‘’rösti et légumes’’

15.-

13.-

16.-




